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Dzięki ogrodowi o powierzchni prawie 
pół tysiąca metrów kwadratowych, jak
i części zadaszonej o takiej samej 
powierzchni, jest to całoroczny 
koncept. Ogrody Wisła stanowią idealną 
przestrzeń dla indywidualnego gościa, 
jak i są świetną przestrzenią eventową, 
której nie ograniczają warunki 
pogodowe. Działamy siedem dni 
w tygodniu od godzin lunchowych aż do 
ostatniego gościa jako restauracja
i miejsce spotkań, 
a piątkowe i sobotnie noce dopieszczają 
live sety najlepszych w kraju dj’ów.  
  
 

Ogrody Wisła to wyjątkowe miejsce przy 
stołecznych Bulwarach Wiślanych, 
gdzie razem z kwiatami kwitnie życie 
towarzyskie miasta.

Nasza restauracja stanowi swoisty 
magnes dla ludzi ze świata sztuki, 
rozrywki, spo� u i biznesu, ale przede 
wszystkim dla każdego, kto ceni sobie 
unikatową kuchnię, wyjątkowe koktajle
i niezobowiązującą rozrywkę na 
najwyższym poziomie. 

SPOTKAJMY SIĘ 
W OGRODACH
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245 M2
STREFA VIP

kolacja serwowana do 55 osób
koktajl party do 80 osób
konferencja do 30 osób

245 M2
SALA GŁÓWNA

kolacja serwowana do 120 osób
koktajl party do 180 osób

konferencja do 80 osób

245 M2
OGRÓD ZIMOWY

kolacja serwowana do 70 osób
koktajl party do 80 osób
konferencja do 50 osób

245 M2
OGRÓD LETNI

kolacja serwowana do 220 osób
koktajl party do 350 osób

PrzestrzeńOgrody Wisła to prawie 900 m2 
przestrzeni eventowej z czego 466 

m2 stanowi piękny ogród na świeżym 
powietrzu z widokiem na Wisłę oraz 

Stadion Narodowy. 
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olacje serwowane obsługujemy dla 
grup do maksymalnie 39 osób, bufety 
dla grup od 40 osób.

Kena końcowa menu grupy, to cena 
wybranej oferty x ilość osób.C

ezerwacja ma status gwarantowanej 
po wpłaceniu zaliczki ustalanej 
indywidualnie.

Rie ma możliwości łączenia ofert 
i wymiany pozycji, na pozycję z innych 
ofert.

N

odane ceny w ofercie są cenami netto.Prosimy wybrać ofertę, która najlepiej 
spełnia Państwa oczekiwania.P

ZASADY REZERWACJI
GRUPOWYCH
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szelkie ustalenia powinny odbywać się 
drogą mailową w korespondencji 
z adresem eventy@ogrodywisla.pl

Wpen bar obsługujemy dla grup od 50 
osób, mniejsze grupy mogą korzystać 
z regularnej karty baru.

O

astrzegamy iż opcje wegańskie przy 
kolacjach serwowanych muszą być 
potwierdzone wraz z dokładną liczbą 
osób z wyprzedzeniem maksymalnie 
72h przed rezerwacją oraz nie 
podlegają zmianie.

Zastrzegamy prawo do modyfikacji 
ofert wynikających z dostępności 
produktów i obligujemy się do 
wcześniejszego poinformowania o tym 
drogą mailową.

Z

enu należy potwierdzić najpóźniej na 
72h przed rezerwacją drogą mailową 
w przypadku finger food, kolacji 
serwowanej, ofery śniadaniowej, 
przerwy kawowej oraz 7 dni 
w przypadku bufetu. W przypadku 
chęci z korzystania z ofery kuchni 
istnieje możliwość skorzystania 
jedynie ze skróconej wersji menu 
indywidualnego. Zastrzegamy, że w tym 
wypadku czas oczekiwania może być 
wydłużony.

Mkońcowym rachunku doliczany jest 
serwis w wysokości 10%.W
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Welcome drink wino musujące

Wino białe wytrawne

Wino czerwone wytrawne

Piwo Lech Premium

Piwo Lech Free

Wódka Orkisz

Whiskey Jim Beam

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Sok pomarańczowy, grejpfrutowy, 
jabłkowy, czarna porzeczka

Woda gazowana, niegazowana

Kawa Herbata

Welcome drink wino musujące

Wino białe wytrawne

Wino czerwone wytrawne

Piwo Lech Premium

Piwo Lech Free

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Sok pomarańczowy, grejpfrutowy, 
jabłkowy, czarna porzeczka

Woda gazowana, niegazowana

Kawa, Herbata

Warzywa grillowane z pesto 
bazyliowym
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Pierożki gyoza z warzywami, 
szczypiorek, sos rouille

Samosy smażone z warzywami i sosem 
sweet chilli

Guacamole z tofu, pomarańczą
i kolendrą

Satay z kurczaka z sosem orzechowym

Tatar wołowy, grzyby marynowane, 
majonez szczypiorkowy

Ośmiornica grillowana, sos rouille

Tuńczyk kabayaki, majonez wasabi, 
rzepa marynowana

Grillowane warzywa z mozzarellą

Pieczywo rzemieślnicze

Masło ziołowe

Pierożki gyoza z 
warzywamiszczypiorek, sos rouille

Samosy smażone z warzywami i sosem 
sweet chilli

Guacamole z tofu , pomarańczą
i kolendrą

Satay z kurczaka z sosem orzechowym

Tatar wołowy, grzyby marynowane, 
majonez szczypiorkowy

Ośmiornica grillowana, sos rouille

Pieczywo rzemieślnicze

Masło ziołowe
119

 P
L

N
 N

E
T

T
O

 ~
 O

S
O

B
A

9
9

 P
L

N
 N

E
T

T
O

 ~
 O

S
O

B
A

FINGER FOOD 02FINGER FOOD 01

OGRODY WISŁA12

M
E

N
U

 –
 F

IN
G

E
R

 F
O

O
D

OFERTA EVENTOWA



ZUPY

Zupa Dnia

Rosół drobiowo-wołowy z makaronem 
Filini i oliwą ziołową

DANIA GŁÓWNE I DODATKI

Polędwiczki wieprzowe z sosem porto

Kurczak kukurydziany z chicken jus

Łosoś pieczony z cytrusami i sosem 
beurre blanc szafranowym

Gnocchi w sosie grzybowym z oliwą 
truflową

Ziemniak francuski pieczony z ziołami
i czosnkiem

Warzywa grillowane z pesto 
bazyliowym

Puree z batata z imbirem

Kalafior grillowany, kukurydza 
palona, granat

DESER

Tort bezowy z musem z marakui
i owocami sezonowymi

Sernik

PRZYSTAWKI

Mix sałat z gruszką, orzechami, kozim 
serem

Mix sałat z arbuzem , ser feta, 
pomidorki cherry , sos winegret 
musztardowo - miodowy

Tatar wołowy z grzybami 
marynowanymi
i majonezem szczypiorkowym

Rostbef pieczony na różowo, cebula 
czerwona piklowana , mikro gren

Pate z gęsi

Satay z kurczaka z sosem orzechowym

Pieczywo rzemieślnicze i masło 
ziołowe

PRZYSTAWKI

Mix sałat z gruszką, orzechami
i kozim serem

Mix sałat z arbuzem, ser feta, 
pomidorki cherry , sos winegret 
musztardowo - miodowy

Tatar wołowy z grzybami 
marynowanymi i majonezem 
szczypiorkowym

Rostbef pieczony na różowo, cebula 
czerwona piklowana , mikro gren

ZUPY

Zupa dnia

Rosół drobiowo-wołowy z makaronem 
Filni i oliwą ziołową

DANIA GŁÓWNE I DODATKI

Żeberka wolno pieczone z sosem BBQ

Polędwica z dorsza z mullami sos 
beurre blanc

Tagliatelle w sosie grzybowym z oliwą 
truflową i rukolą

Ziemniak francuski pieczony z ziołami
i czosnkiem

Warzywa grillowane z pesto 
bazyliowym

DESER

Ciasto francuskie z owocami 
sezonowymi

Sernik
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KOKTAILE

Cosmopolitan
wódka, sok z cytryny, sok żurawina

Daiquiri
rum, sok z cytryny, syrop cukrowy

Whisky sour
Jim Beam, sok z cytryny, syrop 
cukrowy

Popcorn sour
wódka, syrop popcornowy, sok z 
cytryn

Welcome drink - wino musujące

Wino białe wytrawne

Wino czerwone wytrawne

Piwo Lech Premium

Piwo Lech Free

Wódka Orkisz

Whiskey Jim Beam

Gin Larios Rum Dictador 12

Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Sok pomarańczowy, grejpfrutowy, 
jabłkowy, czarna porzeczka

Woda gazowana, niegazowana

Kawa Herbata
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PRZYSTAWKA DO WYBORU

Tatar wołowy, grzyby marynowane, 
majonez szczypiorkowy, żel z żółtka

lub

Łosoś gravlax, cream fresh, sos 
rouille, ogórek kompresowany
z pomarańczą

lub

Mix sałat, guacamole, pomarańcza, 
sos winegret musztardowo - miodowy, 
owoce świeże, orzechy włoskie

DANIA GŁÓWNE DO WYBORU

Łosoś grillowany, puree ziemniaczane, 
sos szafranowy, mini marchewka, mule

lub

Mini stek wołowy, puree ziemniaczane, 
szpinak blanszowany z czosnkiem,
sos porto

lub

Stek z kalafiora, palona kukurydza, 
jabłko kompresowane w whisky, pure
z fioletowego kalafiora

DESER DO WYBORU

Fondant czekoladowy, lody waniliowe, 
pistacje, owoce świeże

lub

Owoce zabajone lody waniliowe

lub

Sorbet z świeżymi owocam

PRZYSTAWKA DO WYBORU

Tatar wołowy, grzyby marynowane, 
majonez szczypiorkowy, żel z żółtka

lub

Łosoś gravlax, cream fresh, sos 
rouille, ogórek kompresowany
z pomarańczą

lub

Mix sałat, guacamole, pomarańcza, 
sos winegret musztardowo - miodowy, 
owoce świeże, orzechy włoskie

DANIA GŁÓWNE DO WYBORU

Okoń morski, puree ziemniaczane, 
brokuł łodygowy, mule, czerwony 
kawior, soliród, sos beurre blanc

lub

Pierś z kurczaka kukurydzianego 
sous vide, puree z batata i imbiru, 
palony por, mini marchewka, brokuł 
łodygowy, sos porto

lub

Stek z kalafiora, palona kukurydza, 
jabłko kompresowane w whisky, puree 
z fioletowego kalafiora

DESER DO WYBORU

Fondant czekoladowy, lody waniliowe, 
pistacje, owoce świeże

lub

Owoce zabajone, lody waniliowe

lub

Sorbet z świeżymi owocami
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ZUPA

Krem grzybowy, grzanki maślane z 
tymiankiem

DANIA GŁÓWNE

Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą 
ze złocistej cebulki

Dorsz z szafranową cebulką

Kaczka pieczona z jabłkami w sosie z 
czerwonego wina

Polędwiczki wieprzowe nadziewane 
grzybami w sosie tymiankowym

Łosoś w sosie ziołowym z paloną 
cytryną

DODATKI

Ziemniaki z ziołami

Duszona kapusta

Karmelizowane buraczki z imbirem

Kopytka

Kasza pęczak z masłem ziołowym

PRZYSTAWKI

Łosoś gravlax w sosie 
musztardowo-miodowym

Dorsz smażony

Śledzie z grzybami w ziołowym oleju

Carpaccio z pieczonych buraków, 
orzechy, żurawina

Pieczone mięsa w kruszonym pieprzu

SAŁATKI

Sałatka ziemniaczana z selerem 
naciowym i boczkiem

Sałatka jarzynowa z majonezem 
truflowym

Sałatka z buraków z wędzonym 
twarogiem

PRZYSTAWKI

Łosoś gravlax w sosie 
musztardowo-miodowym

Dorsz smażony

Śledzie z grzybami w ziołowym oleju

Carpaccio z pieczonych buraków, 
orzechy, żurawina

SAŁATKI

Sałatka ziemniaczana z selerem 
naciowym i boczkiem

Sałatka jarzynowa z majonezem 
truflowym

Sałatka z buraków z wędzonym 
twarogiem

ZUPA

barszcz czerwony z uszkami

DANIA GŁÓWNE

Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą 
ze złocistej cebulki

Dorsz z szafranową cebulką

Polędwiczki wieprzowe nadziewane 
grzybami w sosie tymiankowym

DODATKI

Ziemniaki z ziołami

Duszona kapusta
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Ogrody Wisła to miejsce z szerokim
wachlarzem możliwości, cieszące się 
ogromnym zainteresowaniem zarówno 
lokalnych jak i międzynarodowych 
firm. Realizujemy niekonwencjonalne 
wymagania pod imprezy o różnym 
charakterze

Do najbardziej popularnych 
realizacji należą: Firmowe spotkania 
integracyjne, konferencje prasowe, 
bankiety, kolacje serwowane, 
spotkania medialne, jubileusze, sesje 
zdjęciowe, czy też koktajl party.

PRZYKŁADOWE 
REALIZACJE
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osiadamy własny parking?

Niestety nie, dostepny jest płatny 
parking podziemny budynku The Tides.

Postępny jest mikrofon i ekran?

Tak, nie pobieramy za użytkowanie 
tego sprzętu dodatkowych opłat.

D

rganizujemy zamknięte imprezy na 
wyłączność?

Tak, ich minimalna wartość jest 
zależna od dnia tygodnia i pory dnia.

ozy doliczana jest jakaś opłata za 
wynajem przestrzeni?

 
Nie, do całości zamówienia doliczany 
jest serwis w wysokości 10% od sumy 
brutto baru i kuchni. W wyjatkowyh 
sytuacjach może być doliczona opłata 
za wynajem powierzchni.

CFAQ

OGRODY WISŁA18

F
A

Q
OFERTA EVENTOWA



facebook.com/ogrodywisla
instagram.com/ogrodywisla

Ogrody Wisła (The Tides)
Wioślarska 8, Warszawa

www.ogrodywisla.plREZERWACJE

+48 535 770 800
kontakt@ogrodywisla.pl

EVENTY & MARKETING

E: eventy@ogrodywisla.pl
M: +48 535 770 900

KONTAKT




