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Spotkajmy sie
nad Wista




O Nas

Ogrody Wista to wyjatkowe miejsce
przy stotecznych Bulwarach Wislanych,
gdzie razem z kwiatami kwitnie zycie
towarzyskie miasta.

Nasza restauracja stanowi swoisty magnes dla ludzi
ze Swiata sztuki, rozryweki, sportu i biznesu, ale przede
wszystkim dla kazdego, kto ceni sobie unikatowg
kuchnie, wyjatkowe koktajle i niezobowigzujaca
rozrywke na najwyzszym poziomie.

Dzieki ogrodowi o powierzchni prawie poét tysigca
metrow kwadratowych, jak | czesci zadaszonej
o takiej samej powierzchni, jest to catoroczny
koncept.

Ogrody Wista stanowig idealng przestrzen dla
indywidualnego goscia, jak i sg Swietng przestrzenig
eventowa, ktérej nie ograniczajg warunki pogodowe.
Dziatamy siedem dni w tygodniu od godzin
lunchowych az do ostatniego goscia jako restauracja
I miejsce spotkan, a pigtkowe i sobotnie noce
dopieszczajg live sety najlepszych w kraju DJow.




PrZQStrzen Ogrody Wista to prawie 900 m2 przestrzeni eventowej
Z czego 466 m2 stanowi piekny ogrod na swiezym
powietrzu z widokiem na Wiste

oraz Stadion Narodowy.

Strefa VIP- 60 m2 Ogréd zimowy - 127 m2
- kolacja serwowana do 55 oséb - kolacja serwowana do 70 oséb

- koktajl party do 80 oséb - koktajl party do 80 osdb

- konferencja do 30 oséb - konferencja do 50 osob

Sala Gtéwna-245m2 Ogrdd letni - 466 m2

- kolacja serwowana do 120 oséb - kolacja serwowana do 220 osob
- koktajl party do 180 osdb - koktajl party do 350 osdb
- konferencja do 80 oséb
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Przestrzen
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Przyktadowe
realizacje 7

Ogrody Wista to miejsce z szerokim
wachlarzem mozliwosci, cieszace sie
ogromnym zainteresowaniem zarowno
lokalnych jak i miedzynarodowych
firm.

Realizujemy niekonwencjonalne
wymagania pod imprezy o réoznym
charakterze.

Do najbardziej popularnych realizacji naleza: firmowe spotkania
integracyjne, konferencje prasowe, bankiety, kolacje serwowane,
spotkania medialne, jubileusze, sesje zdjeciowe, czy tez koktajl party.
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Zasady rezerwacji
grupowych

@ Prosimy wybrac oferte, ktéra najlepiej spetnia Panstwa oczekiwania.

@ \Nie ma mozliwosci taczenia ofert i wymiany pozycji, na pozycje z innych ofert.
@ Cecna koricowa menu grupy, to cena wybranej oferty x ilo$¢ oséb.
@® Podane ceny sg cenami netto

@ Do koricowego rachunku doliczany jest serwis w wysokoéci 10%.

@ \enu nalezy potwierdzié najpdzniej na 72h przed rezerwacija droga mailowa w przypadku
finger food, kolacji serwowanej, oferty Sniadaniowej, przerwy kawowej oraz [ dni
w przypadku bufetu. W przypadku checi z korzystania z oferty kuchni istnieje mozliwosc
skorzystania jedynie ze skroconej wersji menu indywidualnego. Zastrzegamy, ze w tym
wypadku czas oczekiwania moze by¢ wydtuzony.

@ Rezerwacja ma status gwarantowanej po wptaceniu zaliczki ustalanej indywidualnie.

@ Zastrzegamy prawo do modyfikacji ofert wynikajacych z dostepnosci produktéw
I obligujemy sie do wczesniejszego poinformowania o tym drogg mailowa.

@ Zastrzegamy iz opcje weganskie przy kolacjach serwowanych musza byé potwierdzone
wraz z doktadng liczbg osdb z wyprzedzeniem maksymalnie 72h przed rezerwacjg
oraz nie podlegaja zmianie.

@ Kolacje serwowane obstugujemy dla grup do maksymalnie 39 osdb, bufety dla grup
od 40 osob.

@ Open bar obstugujemy dla grup od 50 oséb, mniejsze grupy moga korzystaé z regularnej
karty baru.

@ \Wszelkie ustalenia powinny odbywaé sie droga mailowa w korespondenciji z adresem
eventy@ogrodywisla.pl



rta Open Bar

@ Open Bar | - 80 PLN netto / osoba (6h) @ Open Bar Il - 170 PLN netto / osoba (6h)
Welcome drink wino musujace/ sok pomaranczowy Welcome drink wino musujace / sok pomaranczowy
Wino biate wytrawne W!no biate wytrawne
Wino czerwone wytrawne Wino czerwone wytrawne
Piwo Lech Premium Piwo Lech Premium
Piwo Lech Free Piwo Lech Free
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic Wégjka Orkisz
Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy, czarna porzeczka Whiskey Jim Beam
Woda gazowana, niegazowana Gin Larios
Kawa Rum Dictador 12
Herbata
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
@ Open Bar Il - 130 PLN netto / osoba (6h]) Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy, czarna porzec-

zka

Welcome drink wino musujace/ sok pomaranczowy Woda gazowana, niegazowana

Wino biate wytrawne Kawa

Wino czerwone wytrawne Herbata

Piwo Lech Premium Koktajle :

Piwo Lech Free Cosmopolitan wodka, sok z cytryny sok zurawina

Wddka Orkisz Daiquiri - rum, sok z cytryny, syrop cukrowy

Whiskey Jim Beam Whisky sour - Jim Beam, sok z cytryny, syrop cukrowy

Popcorn sour - wodka, syrop popcornowy, sok z cytryny
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy, czarna porzeczka
Woda gazowana, niegazowana
Kawa
Herbata




erta - przerwa

kawowa / sniadanie

@ Przerwa kawowa 70 PLN netto/osoba

Ciastka francuskie z owocami, budyniem, rodzynkami
Cynamonowe slimaki

Wybor croissantow

Frytki halloumi z guacamole, pomarancza i kolendrg

Losos gravlax, krem fresh, ogorek kompresowany z grejpfrutem
Wybdr wtoskich wedlin

Pieczywo kraftowe
kawa/herbata
woda, soki owocowe

@ Oferta sniadaniowa 50 PLN netto/osoba

W stoét:

Wybor croissantow

Wybor kraftowego pieczywa
Wybor witoskich wedlin
Masta smakowe

Do wyboru:

Omlet z serem korycinskim, pomidorami concase i rukolg
lub

Jajecznica z dodatkami do wyboru:

- szczypior

- boczek

- szynka

- pomidory concasse

lub

Grzanka z guacamole, pomidorkami, jajkiem poche i rukola
lub

Owsianka na syropie klonowym z owocami sezonowymi
kawa/herbata

soki owocowe

woda



Finger Food

@® Finger Food | 70 PLN netto/osoba
(2 sztuki kazdej pozycji na osobe)

pierozki gyoza z warzywami

mus z baktazana

mus z zielonych oliwek

pieczywo rzemieslnicze i masto ziotowe
samosy z warzywami i sosem sweet chilli
guacamole z tofu, pomaranczg z kolendra
satay z kurczaka z sosem orzechowym
chipsy z warzyw z dipami

@ Finger Food 11 90 PLN netto/osoba
(2 sztuki kazdej pozycji na osobe)

pierozki gyoza z warzywami

mus z baktazana

mus z zielonych oliwek

pieczywo rzemieslnicze i masto ziotowe
samosa z warzywami i sosem sweet chilli
satay z kurczaka z sosem orzechowym
chipsy z warzyw z dipami

guacamole z tofu, pomaranczg z kolendrg
tunczyk kabayaki

grillowane warzywa z mozzarella.




Kolacje serwowane

@® Kolacja serwowana 100 PLN netto/osoba

Przystawka:

Frytki z Halloumi na guacamole z pomaranczg i kolendra

lub

Tatar wotowy z chipsem chlebowym, borowikiem, majonezem
lubczykowym, szalotka i cebulka

lub

Guacamole z pomaranczg, kolendrg i smazonym tofu

Danie gtéwne do wyboru:

Losos z grillowanym brokutem todygowym, cytrusowym aioli,
cytrusami, orzechamii pietruszkowa fregola

lub

Piers kurczaka kukurydziana z musem z mtodej kukurydzy na mleku
kokosowym, marynowanym imbirem i mtoda cukinig

lub

Stek z kalafiora, prazony stonecznik, piklowane jabtko, marynowana
czerwona

cebula, ziota

Deser:
Owoce zabajone

lub
Sorbet z mango z owocami

@® Kolacja serwowana 140 PLN netto/osoba

Przystawka:

Losos gravlax cytrusowy, creme fresh, marakuja, ogorek
kompresowany z oliwg kolendrowa

lub

Chateu pieczone na rézowo z marynowang czerwong cebulkg
PO Mmarokansku z bakaliami

lub

Warzywna sajgonka z kolendrg i satatkg

Danie gtowne:

Okon Morski w sosie omutkowym z chorizo i purée ziemniacza-
no - jogurtowym zlekka satatka z rukoli

lub

Perliczka sous vide, veloute z mtodej marchwi duxelle, palony
por, tymiankowejuse, kopytka ze szczypiorem

lub

Pieczony batat z mango, awokado, chilli i kolendra

Deser:

Fondant czekoladowy, chips czekoladowy, lody waniliowe
lub

Owoce, zabajone, lody waniliowe

lub

Owocowe crumble z sorbetem owocowym

*/astrzegamy iz opcje weganskie muszag by¢ potwierdzone wraz z doktadnag liczbg oséb z wyprzedzeniem maksymalnie 72h przed rezerwacjg oraz

nie podlegajg zmianie.



@® Kolacja serwowana 160 PLN netto/osoba

Przystawka:

Tatar wotowy z majonezem truflowym/ lubczykowym, jajkiem przepidérczym,
ogorkiem matosolnym, sygnowanym chipsem chlebowym, marynowane kurki,
szalotka, szczypior

lub

Sledz Matyjas, kawior czerwony, creme fresh, blin ziemniaczano - koperkowy,
marynowana szalotka w czerwonym winie, sos musztardowy, lekka satata
(koper wtoski, satata freezer)

lub

Warzywa w tempurze z musem awokado, marynowanym imbirem i zelem z yuzu

Zupa:

Pomidorowa ze swiezych pomidorow z kluskami potfrancuskimi, Swiezym
selerem naciowym i oliwg pietruszkowg

lub

Consommé drobiowo - wotowe z fregola i warzywnym julienne

lub

Weganski krem pomidorowy

Danie gtéwne:

Halibut, czarna soczewica bieluga, sos beurre blanc z kawiorem czerwonym, satatka
z kopru wtoskiego, kolendry, czerwony pieprz, brokut todygowy

Lub

Perliczka sous vide, veloute z mtodej marchwi, duxelle, palony por, tymiankowe juse,
kopytka ze szczypiorem

lub

Warzywne stir-fry na czarnej soczewicy bieluga

Deser:

Modern sernik, ciasto cygaretkowe, coulis malinowe, owoce, zamsz
lub

Fondant czekoladowy, chips czekoladowy, lody waniliowe

lub

Pudding z nasion chia z mlekiem kokosowym i owocami




@ Bufet 100 PLN netto/osoba @ Bufet 140 PLN netto/osoba

Przystawki: Przystawki:
Satatka z gruszka, orzechami, kozim serem Satatka z gruszka, orzechami, kozim serem
Satatka z arbuza, sera feta, kolendry, pomidoréw cherry Satatka z arbuza, sera feta, kolendry, pomidoréw cherry
Befsztyk tatarski z piklami Befsztyk tatarski z piklami
Rostbef pieczony z cebula, rodzynkami i orzechami Rostbef pieczony z cebula, rodzynkami i orzechami
Guacamole z tofu, pomarancza i kolendrg Humus z pesto kolendrowym
Pate z gesi
Zupa: Mus z pieczonego baktazana z orzechami
Chtodnik litewski z kozim serem i jajkiem przepiorczym Satay z kurczaka
Rosot drobiowo - wotowy ze szpeclami Pieczywo rzemieslnicze i masto ziotowe
Dania gtowne: Zupa:
Zeberka orientalne Zupa rybna
Dorsz pieczony z kalmarami w sosie pomidorowym Lekki krem z mtodego pora z oliwg lubczykowa
Tagliatelle w sosie grzybowym
Ziemniaki mtode z mastem i koprem Dania gtowne:
Ryz jasminowy z trawg cytrynowg Wolno pieczona cielecina w sosie winnym
Warzywa na masle i winie Kurczak kukurydziany z grillowang kukurydzg
Losos w cytrusach
Deser: Gnocchi alfredo z oliwa truflowa
Tarta z kremem waniliowym i truskawkami Ziemniak hasselback
Ciasto francuskie z owocami sezonowymi Puree z marchewcki, batata i imbiru

Warzywa na masle i winie
Kalafior z granatem
Soczewica beluga

Deser:
Creme brulee
Brownie z pomarancza




Dodatkowe atrakcje

JesteSmy gotowi spetnia¢ wszystkie Painstwa zyczenia i zapewnic
wachlarz atrakcji dodatkowych. Na state wspétpracujemy
z czotdwka polskich i zagranicznych artystow.

Do najpopularniejszych atrakcji dodatkowych naleza:

koncerty
live acty
rewie taneczne ST
dekoracje kwiatowe T f_q:_...gr;;if;fl;;:"r‘tf.!: |
pokazy akrobatyczne VA T, o
pokazy magii
relacje foto i video
live cooking



FAQ

. Czy doliczana jest jakas optata za wynajem przestrzeni?
Nie, do catosci zamowienia doliczany jest serwis w wysokosci
10% od sumy brutto baru i kuchni. W wyjatkowyh sytuacjach
moze byc doliczona optata za wynajem powierzchni.

. Czy dostepny jest mikrofon i ekran?
Tak, nie pobieramy za uzytkowanie tego sprzetu dodatkowych optat.

. Czy organizujemy zamkniete imprezy na wytacznos¢?
Tak, ich minimalna wartosc¢ jest zalezna od dnia tygodnia i pory dnia.

. Czy mamy parking?
Niestety nie, dostepny jest ptatny parking podziemny budynku The Tides.
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Kontakt

eventy@ogrodywisla.pl

Amelia Ostrowska
mali : a.ostrowska@ogrodywisla.pl
tel. 535 770 900




